
	
   ANTIPASTI ___________________________	
   _________________________________	
  

GARLIC	
  OR	
  HERB	
  BREAD	
  /	
  4	
  
Wood	
  fired	
  roll	
  with	
  garlic	
  &	
  parsley	
  or	
  mixed	
  herb	
  butter	
  
	
  
GARLIC	
  OR	
  HERB	
  PIZZA	
  	
  	
  	
  S/8	
  	
  	
  M/10	
  	
  	
  L/12	
  
	
  
	
  BRUSCHETTA	
  CON	
  POMODORO	
  
	
  Tomatoes,	
  basil	
  &	
  Spanish	
  onion	
  on	
  wood	
  fired	
  ciabatta	
  /	
  8	
  
	
  
BRUSCHETTA	
  PIZZA	
  	
  S/15	
  	
  M/18	
  	
  L/21	
  
	
  
WOOD	
  FIRED	
  BREAD	
  
Served	
  with	
  olive	
  oil	
  &	
  balsamic	
  /	
  3.5	
  
	
  
HOUSE	
  MARINATED	
  OLIVES	
  
Italian	
  black	
  &	
  green	
  olives	
  marinated	
  in	
  lemon	
  &	
  herbs	
  /	
  4	
  
	
  
PROSCIUTTO	
  GRISSINI	
  
Salted	
  grissini	
  breadsticks	
  wrapped	
  in	
  prosciutto,	
  served	
  
with	
  Parmigiano	
  /	
  9	
  
	
  
CHILLI	
  MUSSELS	
  	
  
South	
  Australian	
  black	
  mussels	
  in	
  a	
  tomato,	
  garlic,	
  chilli	
  
	
  &	
  white	
  wine	
  sauce	
  /	
  21	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

GAMBERI	
  ALL’AGLIO	
  	
  
Prawn	
  cutlets	
  in	
  a	
  rich	
  garlic	
  &	
  tomato	
  sauce	
  /	
  18	
  
	
  
SALT	
  &	
  PEPPER	
  CALAMARI	
  	
  
Tender	
  fresh	
  squid	
  shallow	
  fried	
  in	
  a	
  house	
  made	
  spice	
  mix	
  /	
  18	
  
	
  
CALAMARI	
  FRITTI	
  	
  
Tender	
  crumbed	
  &	
  deep	
  fried	
  calamari	
  /	
  18	
  
	
  
FRITELLE	
  NANATA	
  	
  
Baby	
  white	
  bait	
  fritters	
  with	
  fresh	
  herbs,	
  breadcrumbs,	
  egg	
  &	
  
parmesan	
  cheese	
  /	
  15.5	
  
	
  
CHAR	
  GRILLED	
  BABY	
  OCTOPUS	
  	
  
Baby	
  octopus	
  marinated	
  in	
  garlic,	
  lemon	
  &	
  balsamic	
  /	
  19	
  
	
  
GARLIC	
  KING	
  PRAWN	
  &	
  SCALLOPS	
  
King	
  prawns	
  &	
  fresh	
  scallops	
  sautéed	
  in	
  a	
  garlic,	
  	
  
chilli	
  &	
  Napoli	
  sauce	
  /	
  22	
  
	
  
ANTIPASTO	
  BOARD	
  	
  
Proscuitto,	
  parmigianno,	
  pickled	
  vegetables,	
  garlic	
  mushrooms,	
  
Italian	
  sausage,	
  chilli	
  mussels,	
  house	
  marinated	
  olives	
  &	
  wood	
  
fired	
  bread	
  /	
  24	
  
	
  

	
  
PENNE	
  NAPOLITANA	
  	
  
Rich	
  homemade	
  tomato	
  sauce	
  /	
  15.5	
  
	
  
PENNE	
  SICILIANA	
  	
  
Grilled	
  eggplant	
  in	
  a	
  Napoli	
  sauce	
  /	
  17.5	
  
	
  
PENNE	
  AL	
  POLLO	
  	
  
Chicken,	
  mushroom	
  &	
  sun	
  dried	
  tomato	
  in	
  pink	
  sauce	
  /	
  18.5	
  
	
  
PENNE	
  SALMONE	
  	
  
Tasmanian	
  smoked	
  salmon	
  &	
  asparagus	
  in	
  a	
  	
  
brandy	
  cream	
  sauce	
  /	
  19.5	
  
	
  
PENNE	
  ARRABIATA	
  	
  
Crispy	
  bacon	
  &	
  chilli	
  in	
  a	
  Napoli	
  sauce	
  /	
  17.5	
  
	
  
SPAGHETTI	
  BOLOGNESE	
  	
  
Traditional	
  Bolognese	
  meat	
  sauce	
  /	
  17.5	
  
	
  
SPAGHETTI	
  CARBONARA	
  
Bacon,	
  egg	
  &	
  parmesan	
  in	
  a	
  white	
  wine	
  cream	
  sauce	
  /18	
  
	
  
SPAGHETTI	
  OR	
  RISOTTO	
  MARINARA	
  
Sautéed	
  fresh	
  seafood	
  with	
  garlic	
  &	
  white	
  wine	
  in	
  a	
  	
  
Napoli	
  sauce	
  /	
  22.50	
  
	
  
SPAGHETTI	
  CHILLI	
  MUSSELS	
  
Fresh	
  black	
  mussels	
  in	
  a	
  chilli	
  Napoli	
  sauce	
  /	
  19.5	
  
	
  
FETTUCCINE	
  BOSCAIOLA	
  	
  
Leg	
  ham	
  &	
  mushrooms	
  in	
  a	
  cream	
  sauce	
  /	
  18	
  
	
  
FETTUCCINE	
  VEGETARIAN	
  	
  
Fresh	
  field	
  vegetables	
  in	
  a	
  Napoli	
  sauce	
  /	
  18	
  
	
  
FETTUCCINE	
  CHILLI	
  GAMBERI	
  
Prawn	
  cutlets	
  with	
  garlic,	
  &	
  chilli	
  in	
  a	
  napoli	
  sauce	
  /	
  19.5	
  
	
  
	
  

Pasta SPAGHETTI	
  KING	
  PRAWN	
  E	
  AVOCADO	
  
Sautéed	
  king	
  prawns	
  in	
  a	
  brandy	
  cream	
  sauce	
  topped	
  	
  
with	
  avocado	
  /	
  22.5	
  
	
  
RISOTTO	
  POLLO	
  E	
  FUNGHI	
  	
  
Chicken,	
  mushroom	
  &	
  Aborio	
  rice	
  in	
  a	
  creamy	
  sauce	
  /	
  19.5	
  
	
  
GNOCCHI	
  AL	
  PESTO	
  	
  
Fluffy	
  potato	
  dumplings	
  in	
  a	
  basil	
  pesto	
  &	
  parmesan	
  cream	
  
sauce	
  /	
  18.5	
  
	
  
WOOD	
  FIRED	
  BEEF	
  LASAGNE	
  	
  
Traditional	
  meat	
  ragu’	
  &	
  béchamel	
  lasagna	
  /	
  18.5	
  
	
  
RAVIOLI	
  BOLOGNESE	
  	
  
Beef	
  filled	
  pasta	
  pockets	
  in	
  a	
  bolognese	
  sauce	
  /	
  18	
  
	
  
WOOD	
  FIRED	
  SPINACI	
  E	
  RICOTTA	
  CANELONNI	
  	
  
Pasta	
  tubes	
  filled	
  with	
  a	
  creamy	
  spinach	
  &	
  ricotta	
  mix	
  	
  
topped	
  with	
  Napoli	
  sauce	
  &	
  mozzarella	
  /	
  18.5	
  
	
  

…………………………………………………………

INSALATA	
  ITALIANO	
  
Mixed	
  lettuce,	
  tomato,	
  cucumber,	
  olives,	
  
Capsicum,	
  Spanish	
  onion	
  with	
  balsamic	
  dressing	
  /	
  11	
  
	
  
INSALATA	
  DI	
  POMODORO	
  
Mixed	
  tomatoes,	
  black	
  olives,	
  spanish	
  onion,	
  
Basil	
  &	
  feta	
  with	
  Italian	
  dressing	
  /	
  12.5	
  
	
  
INSALATA	
  DI	
  RUCOLA	
  
Rocket,	
  parmigiano	
  &	
  walnuts	
  with	
  balsamic	
  dressing	
  /	
  12.5	
  
	
  
INSALATA	
  MARINA	
  LUNGA	
  
Rocket,	
  pear,	
  prosciutto,	
  parmigiano,	
  honey	
  roasted	
  walnuts	
  	
  
&	
  wood	
  fired	
  balsamic	
  tomatoes	
  /	
  18	
  
	
  

      - INSALATA - 



	
   TRADITIONAL PIZZA ________________________	
   ____________________________	
  

MARINA	
  LUNGA	
  SPECIAL	
  
Ham,	
  cabanossi,	
  olives,	
  mushroom,	
  onion,	
  pineapple	
  	
  
&	
  roasted	
  capsicum	
  
	
  
CAPRICIOSSA	
  
Ham,	
  mushroom,	
  olives	
  &	
  anchovies	
  
	
  
PEPPERONI	
  
Spicy	
  pepperoni,	
  tomato	
  base	
  &	
  mozzarella	
  cheese	
  
	
  
HAM	
  &	
  PINEAPPLE	
  
Ham	
  slices	
  &	
  pineapple	
  
	
  
AUSTRLIANA	
  
Ham	
  slices	
  &	
  egg	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

MARGHERITA	
  
Tomato	
  base,	
  mozzarella	
  cheese	
  &	
  oregano	
  
	
  
VEGETARIAN	
  
Mushroom,	
  pineapple,	
  olives,	
  onion,	
  roasted	
  capsicum	
  
	
  
NAPOLITANA	
  
Anchovies,	
  olives,	
  tomato	
  base	
  &	
  mozzarella	
  cheese	
  
	
  
MEXICANA	
  
Pepperoni,	
  onion,	
  roasted	
  capsicum	
  &	
  chilli	
  
	
  
4	
  SEASONS	
  
Ham,	
  mushroom,	
  roasted	
  capsicum	
  &	
  prawns	
  
	
  
MIXED	
  MEATS	
  
Ham,	
  bacon,	
  pepperoni	
  &	
  cabanossi	
  
	
  
	
  

	
  

	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
	
  
	
  
	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  NO.	
  1	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Chicken,	
  roasted	
  capsicum	
  &	
  sundried	
  tomato	
  
	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  NO.	
  2	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Smoked	
  salmon,	
  artichoke	
  &	
  Spanish	
  onion	
  
	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  NO.	
  3	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Sundried	
  tomato,	
  grilled	
  eggplant,	
  artichoke,	
  roasted	
  	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Capsicum,	
  onion	
  &	
  asparagus	
  
	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  NO.	
  4	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Bocconcinni,	
  bacon,	
  basil	
  &	
  peas	
  
	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  POLLO	
  ITALIANO	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Marinated	
  chicken,	
  rocket,	
  cherry	
  tomato,	
  olives,	
  garlic	
  &	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  oregano	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
	
  
	
  
	
  

Gourmet Pizza 
MARINARA	
  
Smoked	
  salmon,	
  prawns	
  &	
  anchovies	
  
	
  
BBQ	
  POLLO	
  
BBQ	
  sauce	
  base,	
  chicken,	
  onion	
  &	
  mushroom	
  
	
  
MEDITERRANEAN	
  
Chorizo	
  sausage,	
  rocket,	
  roasted	
  capsicum,	
  olives,	
  
crumbled	
  feta	
  &	
  oregano	
  
	
  	
  ,	
  	
  
PROSCUITTO	
  
Fresh	
  tomato	
  slices	
  on	
  our	
  traditional	
  mozzarella	
  base	
  
topped	
  with	
  fresh	
  rocket,	
  prosciutto	
  &	
  grana	
  padano	
  
parmesan	
  cheese	
  
	
   	
   	
   	
   	
  
QUATTRO	
  FORMAGGI	
  `	
  
Mozzarella,	
  parmesan,	
  bocconcini	
  &	
  provolone	
  cheese	
  
	
  
DI	
  PATATE	
  
	
  Garlic	
  butter	
  base,	
  sliced	
  potato,	
  provolone	
  cheese	
  &	
  	
  	
  
	
  rosemary	
  	
  	
  
	
  

……………………………………………………
………………………………………..	
  

	
  
GLUTEN	
  FREE	
  BASE	
  Medium	
  size	
  only	
  add	
  $3.50	
  
HALF	
  &	
  HALF	
  Large	
  size	
  only	
  add	
  $2.00	
  

 - ABOUT OUR PIZZA – 
Our	
  pizza	
  is	
  cooked	
  using	
  an	
  original	
  dough	
  recipie	
  specially	
  formulated	
  for	
  premium	
  cooking	
  in	
  our	
  hand	
  built	
  100%	
  wood	
  
fired	
  oven.	
  Even	
  in	
  the	
  21st	
  century	
  we	
  employ	
  the	
  same	
  traditional	
  techniques	
  passed	
  onto	
  us	
  and	
  pride	
  ourselves	
  on	
  

producing	
  a	
  quality	
  handmade	
  pizza	
  everytime..	
  	
  	
  	
  	
  	
  Enjoy!	
  

SMALL	
  /	
  16	
  	
  	
  MEDIUM	
  /	
  19	
  	
  	
  LARGE	
  /	
  22	
  
	
  

SMALL	
  /	
  17	
  	
  	
  MEDIUM	
  /	
  21	
  	
  	
  LARGE	
  /	
  24	
  
	
  



	
  
	
  
	
  

	
  
	
  

VITELLO & POLLO ________________________	
   ______________________________	
  
	
  
Choose	
  between	
  pan	
  seared	
  veal	
  scaloppini	
  	
  
or	
  grilled	
  chicken	
  fillets	
  with	
  any	
  sauce	
  
	
  
PIZZAIOLA	
  /	
  24.9	
  
Black	
  olives	
  &	
  oregano	
  in	
  a	
  tomato	
  sauce	
  
	
  
AVOCADO	
  /	
  24.9	
  
Avocado	
  slices	
  in	
  a	
  brandy	
  cream	
  sauce	
  
	
  
SALTIMBOCCA	
  /	
  25.5	
  
Layered	
  eggplant	
  &	
  mozzarella	
  cheese	
  in	
  a	
  Napoli	
  sauce	
  
	
  
PARMIAGIANNA	
  /	
  25.5	
  
Layered	
  ham	
  &	
  mozzarella	
  cheese	
  in	
  a	
  Napoli	
  sauce	
  
	
  
FRUTTI	
  DI	
  MARE	
  /	
  29.9	
  
Prawns,	
  calamari,	
  fish	
  &	
  mussels	
  in	
  a	
  brandy	
  crème	
  sauce	
  
	
  
	
  

AL	
  LIMONE	
  /	
  23.9	
  
Tangy	
  lemon	
  butter,	
  white	
  wine	
  &	
  herb	
  sauce	
  
	
  
MARSALA	
  /	
  24.9	
  
Sautéed	
  mushrooms	
  in	
  a	
  sweet	
  marsala	
  cream	
  sauce	
  
	
  
BOSCAIOLA	
  /	
  24.9	
  
Mushroom	
  &	
  ham	
  in	
  a	
  garlic	
  cream	
  sauce	
  
	
  
FUNGHI	
  /	
  24.9	
  
Sautéed	
  mushrooms	
  in	
  a	
  brandy	
  cream	
  sauce	
  
	
  
CACCIATORE	
  /	
  24.9	
  
Sautéed	
  mushrooms	
  &	
  onion	
  in	
  a	
  rich	
  Napoli	
  sauce	
  
	
  
COTOLETTA	
  (SCHNITZEL)	
  /	
  23	
  
Freshly	
  crumbed	
  and	
  shallow	
  fried	
  	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

	
  
 	
  
	
  
	
  

    Seafood 
	
  
WOOD	
  FIRED	
  KING	
  PRAWNS	
  /	
  28.9	
  
King	
  prawns	
  topped	
  with	
  bacon,	
  parmesan	
  cheese,	
  
breadcrumbs	
  &	
  Napoli	
  sauce,	
  baked	
  in	
  our	
  wood	
  fire	
  oven,	
  
served	
  with	
  chips	
  &	
  salad	
  
	
  
CHILLI	
  OCTOPUS	
  /	
  24.9	
  
Baby	
  octopus	
  cooked	
  in	
  a	
  chilli	
  Napoli	
  sauce,	
  served	
  on	
  a	
  bed	
  
of	
  rice	
  with	
  roasted	
  vegetables	
  
	
  
BRUSCHETTA	
  BARRAMUNDI	
  /	
  26.9	
  
Grilled	
  barramundi	
  cooked	
  in	
  a	
  lemon	
  butter	
  sauce	
  &	
  topped	
  
with	
  a	
  tomato	
  bruschetta	
  reduction,	
  served	
  with	
  chips	
  &	
  
salad	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

Dolci… 
 
TRADITIONAL	
  TIRAMISU	
  /	
  8.5	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  AFFOGATO	
  /	
  8	
   	
   	
  
-­‐	
  layers	
  of	
  espresso	
  soaked	
  sponge	
  &	
  marscapone	
  cream	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  -­‐	
  vanilla	
  gelato	
  topped	
  with	
  fresh	
  espresso	
  
	
  
	
  CINNAMON	
  CREAM	
  RICE	
  /	
  9	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  WOOD	
  FIRED	
  APPLE	
  CRUMBLE	
  /	
  9.5	
   	
  
-­‐	
  creamy	
  rice	
  pudding	
  topped	
  with	
  sticky	
  poached	
  pears	
  &	
  honey	
  walnuts	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  -­‐	
  topped	
  with	
  vanilla	
  g	
  gelato	
  	
  
	
  
STICKY	
  DATE	
  SLICE	
  /	
  	
  9.5	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  GELATI	
  –	
  see	
  our	
  daily	
  flavours	
  on	
  display	
  
-­‐	
  warm	
  date	
  slice	
  with	
  caramel	
  sauce	
  ,	
  vanilla	
  gelato	
  &	
  almond	
  praline	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  -­‐	
  single	
  4	
  /	
  double	
  6	
  /	
  trio	
  8	
  
	
  
BERRY	
  MARSCAPONE	
  TRIFFLE	
  /	
  9.5	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  NUTELLA	
  PIZZA	
  
-­‐	
  layered	
  citrus	
  sponge,	
  marscapone	
  cream,	
  berry	
  compote	
  &	
  pistachio	
  crumb	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  -­‐	
  See	
  our	
  full	
  dolci	
  menu	
  for	
  delicious	
  nutella	
  pizza	
  	
  	
  	
  	
  
	
  
	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
  

_________________________________	
  

Veal	
  &	
  chicken	
  dishes	
  served	
  with	
  either	
  
salad	
  or	
  vegetables	
  

	
  

	
  
ZUPPA	
  DI	
  MARE	
  /	
  26.9	
  
Hearty	
  Italian	
  seafood	
  stew	
  in	
  a	
  rich	
  tomato	
  broth	
  served	
  with	
  wood	
  
fired	
  bread	
  
	
  
MISTO	
  DI	
  MARE	
  for	
  2	
  /	
  69	
  
A	
  variety	
  of	
  fresh	
  seafood	
  including	
  scallops,	
  calamari,	
  barramundi,	
  	
  
king	
  prawns,	
  octopus	
  &	
  black	
  mussels	
  cooked	
  in	
  a	
  garlic	
  &	
  chilli	
  
Napoli	
  sauce	
  served	
  with	
  wood	
  fired	
  bread.	
  
	
  
GRILLED	
  KING	
  PRAWN	
  INSALATA	
  /	
  24.9	
  
Gourmet	
  lettuce,	
  cherry	
  tomato,	
  Spanish	
  onion,	
  diced	
  cucumber	
  
avocado,	
  basil	
  &	
  grilled	
  garlic	
  king	
  prawns	
  with	
  a	
  lemon	
  aioli	
  dressing	
  

	
  	
  	
  	
  	
  

…………………………………………………
………	
  

SIDES	
  
Seasonal	
  Vegetables	
  /	
  6	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Rosemary	
  roasted	
  potatoes	
  /	
  6	
  
Chips	
  /	
  6	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Garlic	
  &	
  tomato	
  sautéed	
  mushrooms	
  /	
  6	
  



	
  
	
  
	
  

	
  
	
  

________________________	
   ____________________________________	
  

	
  
 
TRADITIONAL TIRAMISU	
  /	
  8.5	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
-­‐	
  layers	
  of	
  espresso	
  soaked	
  sponge	
  &	
  marscapone	
  cream	
  espresso	
  
	
  
AFFOGATO /	
  8	
   	
  
-­‐	
  vanilla	
  gelato	
  topped	
  with	
  fresh	
  espresso	
  
	
  
	
  CINNAMON CREAM RICE	
  /	
  9	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
-­‐	
  creamy	
  rice	
  pudding	
  topped	
  with	
  sticky	
  poached	
  pears	
  &	
  honey	
  walnuts	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
	
  
	
  WOOD ROASTED APPLE CRUMBLE	
  /	
  9.5	
   (deliciously	
  baked	
  in	
  our	
  wood	
  fire	
  oven)	
  
-­‐	
  topped	
  with	
  vanilla	
  g	
  gelato	
  	
  
	
  
STICKY DATE SLICE	
  /	
  	
  9.5	
  	
  	
  	
  	
  
-­‐	
  warm	
  date	
  slice	
  with	
  caramel	
  sauce	
  ,	
  vanilla	
  gelato	
  &	
  almond	
  praline	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
	
  
GELATI 
	
  -­‐	
  single	
  4	
  /	
  double	
  6	
  /	
  trio	
  8	
  	
  	
  see	
  our	
  daily	
  flavours	
  on	
  display	
  
	
  
BERRY MARSCAPONE TRIFFLE	
  /	
  9.5	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
-­‐	
  layered	
  citrus	
  sponge,	
  marscapone	
  cream,	
  berry	
  compote	
  &	
  pistachio	
  crumb	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

TRADITIONAL	
  –	
  Pizza	
  base	
  topped	
  with	
  nutella,	
  honey	
  &	
  hazelnut	
  gelato	
  	
  /	
  16	
  
	
  

NUTS	
  ABOUT	
  NUTS	
  	
  –	
  Pizza	
  base	
  topped	
  with	
  nutella,	
  almonds,	
  walnuts,	
  pistachios	
  &	
  vanilla	
  gelato	
  /	
  18	
  
	
  
BANANARAMA	
  –	
  Pizza	
  base	
  topped	
  with	
  nutella,	
  sliced	
  banana,	
  salted	
  caramel	
  sauce	
  &	
  vanilla	
  gelato	
  /	
  18	
  
	
  
MARSHMELLOW	
  DREAM	
  –	
  Pizza	
  base	
  topped	
  with	
  nutella,	
  wood	
  fired	
  marshmellows	
  &	
  hazelnut	
  gelato	
  /18	
  
	
  
-­‐	
  all	
  made	
  on	
  our	
  traditional	
  11	
  inch	
  pizza	
  base	
  
	
  
	
  

	
  

Dolci 

 	
  

       ..NUTELLA PIZZA.. 
 

________________________________________	
  

Coffee 
 

Latte,	
  flat	
  white,	
  cappuccino,	
  hot	
  chocolate,	
  mocha,	
  long	
  black	
  /	
  3.5	
  
Epresso,	
  macchiato,	
  ristretto,	
  piccolo	
  /	
  3	
  

	
  
Iced	
  coffee,	
  iced	
  chocolate	
  /	
  4.9	
  

	
  
Milkshakes	
  /	
  4.5	
  –	
  chocolate,	
  strawberry,	
  caramel	
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